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Tableau 1. Moyenne du W,,, mesurée en 2016 .

La mesure est faite selon le protocole AFNOR. Wy,, (Weigh of Moisture and Volatile). L’humidité et les
volatiles résiduels sont exprimés en % (rapport de masse). Les moyennes sont présentées avecleurs
écart-types. Nombre d’échantillons : France, 77; Bulgarie, 7; Maroc, 8; Iran, 11.

2016 FRANCE BULGARIE MAROC IRAN

Wi 8,3+22% 8,7+0,8 % 7,6 £1,3% 7:2.£1,0 %

Tableau 2. Forces en saveur, senteur et couleur des safrans 2016.
Les analyses des forces sont faites selon la norme«S0,3632. Les moyennes sont présentées avec
leurs écart-types.

FORCE
2016 Nombre de Saveur Senteur Couleur
lots analysés (Picrocrocine) (Safranal) (Crocine)
FRANCE 77 1044 = 76 28,7 = 39 256,8 + 19,7
BULGARIE 7 95,1+ 99 29,0 = 3,7 2479 + 145
MAROC 8 97,8 % 10,7 33,0 £33 253,0 = 20,8
IRAN 11 91,0 + 7,8 37,2 = 44 228,8 + 20,9

L'utilisation totale ou partielle de ces données est interdite ou doit étre soumise a notre autorisation.
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